
Основная профессиональная образовательная программа (далее ОПОП), 

реализуемая Государственным бюджетным профессиональным 

образовательным учреждением «Кабардино-Балкарский торгово-

технологический колледж» укрупненной группы специальностей 19.00.00 

Промышленная экология и биотехнологии по специальности СПО 19.02.10 

«Технология продукции общественного питания» представляет собой учебно-

методический комплекс, отражающий содержание ОПОП, разработанный в 

соответствии с ФГОС, утвержденного приказом Министерства образования и 

науки Российской Федерации № 384 от 22.04. 2014 года, зарегистрированного 

Министерством юстиции РФ (регистрационный № 33234 от 23.07.2014 года) с 

учетом требований рынка труда Кабардино-Балкарской республики и 

утвержденной директором ГБПОУ «КБТТК» 

ОПОП регламентирует цели и задачи, ожидаемые результаты и 

содержание, условия и технологии реализации образовательного процесса, 

оценку качества подготовки выпускника по профессии и включает: рабочий 

учебный план, рабочие программы дисциплин и профессиональных модулей, 

программы учебной и производственной практики, согласованные с 

работодателями, график учебного процесса и учебно – методические 

материалы, обеспечивающие реализацию требований ФГОС 3 поколения 

(методические разработки уроков различных типов, внеклассных 

мероприятий, методические рекомендации по организации и проведению 

лабораторных работ, практических занятий, методические указания по 

организации самостоятельной работы обучающихся, государственной 

итоговой аттестации выпускников и другие документы). 

ОПОП ежегодно пересматривается и обновляется в части содержания 

учебных планов, состава и содержания рабочих программ дисциплин и 

профессиональных модулей, программ учебной и производственной 

практики, методических материалов, обеспечивающих качество подготовки 

обучающихся. 

Основная профессиональная образовательная программа по 

специальности СПО 19.02.10 «Технология продукции общественного 

питания», учитывает специфику регионального рынка труда и направлена на 

удовлетворение потребностей работодателей. 

Целью ОПОП по специальности СПО 19.02.10 «Технология продукции 

общественного питания», является учебно-программное и методическое 

обеспечение реализации ФГОС СПО по специальности, формирование общих 

и профессиональных компетенций в соответствии с требованиями ФГОС 

СПО. 

Срок освоения ОПОП по специальности СПО 19.02.10 «Технология 

продукции общественного питания», на базе основного общего образования - 

3 года10 месяцев. Трудоемкость освоения обучающимися ОПОП по 

специальности СПО 19.02.10 «Технология продукции общественного 

питания», составляет: на базе основного общего образования - 5328 часов за 

весь период обучения в соответствии с требованиями ФГОС СПО. 

Наименование присваиваемых квалификаций (профессий по 



Общероссийскому классификатору профессий рабочих, должностей 

служащих и тарифных разрядов (ОК 01-94): 

1. Техник-технолог 

2. Повар 

3. Кондитер 

Трудоемкость ОПОП включает освоение обучающимися дисциплин 

учебных циклов: общеобразовательный,

 общепрофессиональный, 

профессиональный (профессиональные модули), разделов: учебная практика, 

производственная практика; физическая культура, 

промежуточная аттестация; государственная (итоговая) аттестация 

(выпускная практическая квалификационная работа и письменная 

экзаменационная работа), самостоятельная работа обучающихся. 

Время, отводимое на все виды деятельности обучающегося по освоению 

ОПОП, определено ФГОС СПО. 

Выделенные ФГОС СПО часы вариативной части ОПОП (1296 часов 

максимальной учебной нагрузки, в том числе 864 часов обязательных учебных 

занятий) направлены на углубление и расширение компетенций, 

предусмотренных ФГОС СПО в рамках профессиональных модулей с целью 

расширить и углубить подготовку, определяемую содержанием обязательной 

части, получения дополнительных умений и знаний, необходимых для 

обеспечения конкурентоспособности выпускника в соответствии с запросами 

регионального рынка труда. 

Практико-ориентированность для ОПОП СПО базовой подготовки 

составила 71 %, при рекомендуемом диапазоне допустимых значений от 70 до 

85%. 

Поступающие в техникум по специальности СПО 19.02.10 «Технология 

продукции общественного питания» зачисляются на основе поданных 

документов государственного образца об основном общем образовании без 

вступительных испытаний в соответствии с контрольными цифрами приема. 

Выпускники по специальности СПО 19.02.10 «Технология продукции 

общественного питания» востребованы на предприятиях 
 


