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1.ПАСПОРТ РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ 

ОП.05 «Требования к зданиям и инженерным системам гостиничного предприятия» 

1.1. Область применения программы 

Рабочая программа учебной дисциплины является частью основной  

образовательной программы в соответствии с ФГОС СПО по профессии 43.02.14 

Гостиничное дело. 

1.2. Место дисциплины в структуре основной профессиональной образовательной 

программы: дисциплина относится к общепрофессиональному циклу, связана с 

освоением профессиональных компетенций по всем профессиональным модулям, 

входящим в профессию. 

1.3. Цели и планируемые результаты  освоения дисциплины: 

В результате освоения учебной дисциплины обучающийся должен уметь: 

(У-1)  Использовать ресурсо- и энергосберегающие технологии в профессиональной 

деятельности; 

(У-2) Использовать системы жизнеобеспечения и оборудование гостиниц и туристских 

комплексов для обеспечения комфорта проживающих; 

(У-3) Осуществлять контроль выполнения правил и норм охраны труда и требований 

производственной санитарии и гигиены. 

В результате освоения учебной дисциплины обучающийся должен знать: 

(З-1)  Основные требования к зданиям гостиниц и туристских комплексов; 

(З-2) Архитектурно-планировочные решения и функциональную организацию зданий 

гостиниц и туристических комплексов; 

(З-3) Требования к инженерно-техническому оборудованию и системам 

жизнеобеспечения гостиниц и туристических комплексов; 

(З-4) Принципы оформления интерьеров гостиничных зданий; 

(З-5) Особенности обеспечения безопасных условий труда в сфере профессиональной 

деятельности, правовые, нормативные и организационные основы охраны труда в 

организации. 

В результате изучения дисциплины обучающийся осваивает элементы компетенций: 

Перечень общих компетенций элементы, которых формируются в рамках дисциплины 
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Код Наименование общих компетенций 

ОК 01.  Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности, 

применительно к различным контекстам  

ОК 02.  Осуществлять поиск, анализ и интерпретацию информации, необходимой 

для выполнения задач профессиональной деятельности  

ОК 03  Планировать и реализовывать собственное профессиональное и 

личностное развитие  

ОК 04  Работать в коллективе и команде, эффективно взаимодействовать с 

коллегами, руководством, клиентами  

ОК 05  Осуществлять устную и письменную коммуникацию на государственном 

языке с учетом особенностей социального и культурного контекста  

ОК 07  Содействовать сохранению окружающей среды, ресурсосбережению, 

эффективно действовать в чрезвычайных ситуациях  

ОК 10  Пользоваться профессиональной документацией на государственном и 

иностранном языке  
 

Перечень профессиональных компетенций элементы, которых формируются в рамках дисциплины 

 

ВД 3 

 

Организация и контроль текущей деятельности работников службы 

обслуживания и эксплуатации номерного фонда 

ПК 3.1. 

 

Планировать потребности службы обслуживания и эксплуатации номерного фонда в 

материальных ресурсах и персонале 

ПК 3.2. 

 

Организовывать деятельность работников службы обслуживания и эксплуатации 

номерного фонда в соответствии с текущими планами и стандартами гостиницы 

ПК 3.3. 

 

Контролировать текущую деятельность работников службы обслуживания и 

эксплуатации номерного фонда для поддержания требуемого уровня качества 

обслуживания гостей 

ПК 5 Повышать энергоэффективность и внедрять энергосберегающие технологии в 

деятельность организации. 

 

Рекомендуемое количество часов на освоение программы дисциплины: 

Объем образовательной   нагрузка – 86ч 

Обязательная аудиторная нагрузка –  82ч 

В том числе  практические занятия – 36ч 

Самостоятельная работа –4ч 

Курс изучения –2,3 

Семестр –4,5,6 
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2. СТРУКТУРА И СОДЕРЖАНИЕ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ 

      2.1. Объем учебной дисциплины и виды учебной работы 

Вид учебной работы Объем часов 

Максимальная учебная нагрузка (всего) 86 

Самостоятельная работа 4 

Обязательная  учебная нагрузка (всего)  82 

в том числе:  

Теоретическое обучение 46 

Лабораторно - практические занятия 36 

Промежуточная  аттестация в форме      диф. зачета 
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2.2. Тематический план и содержание учебной дисциплины ОП. 05. «Требования к зданиям и инженерным 

системам гостиничного предприятия» 

 

   

Наименование 

разделов и тем 

Содержание учебного материала, лабораторные и практические работы, 

самостоятельная работа обучающихся. 

Объем 

часов 

Уровень 

освоения 

             1 2 3 4 

 Раздел 1. Современные архитектурно-строительные тенденции гостиничных зданий. Помещения 

гостиниц 

30  

Тема 1.1. 

Развитие формы 

здания. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Содержание учебного материала 4  

1. Градостроительные принципы размещения гостиниц. Принципы размещения гостиниц. 

Развитие формы здания. Различные концепции архитектуры гостиничных зданий. 

1 2 

 

 

 

 

 

  

2. Виды гостиничных объектов. Гостиницы для отдыхающих; гостиницы на 

туристских дорогах; территория вокруг гостиничных зданий; стоянка для 

автотранспорта; подъездные пути к вспомогательным службам; зеленые насаждения 

и спортивные сооружения при гостинице. 

1 

3. Виды гостиничных помещений. Жилые; административные; обслуживающие; 

подсобные. 

1 

4.  Жилая и служебная части гостиницы. Структура жилых номеров применительно к 

конструкции; вспомогательные помещения; горизонтальные коммуникации; приемно-

вестибюльная группа; предприятия бытового обслуживания, общественного питания, 

развлекательного назначения, спортивно-оздоровительного назначения; служебно-

бытовые и технические. 

1 

Лабораторные работы (не предусмотрены) - 

Практические занятия 4 

1. Составление конструктивной схемы жилого номера. 

2. Проведение работ со СНиПом 

3. Решение ситуационных задач 

4. Решение ситуационных задач 

 

Контрольные работы (не предусмотрены) - 
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Тема 1.2. 

Проектирование 

гостиниц  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
Содержание учебного материала 6 

1. Основные фонды гостиничных предприятий. Основные принципы проектирования 

гостиничных зданий. Состав основных фондов гостиниц. 

1  

2 

2. Виды проектов. Понятие «Проектирование здания». Факторы влияющие на обеспечение 

безопасности жизни и здоровья, сохранность имущества проживающих. Принципы 

проектирования. Нормативная база проектирования и строительства. Генеральный план. 

1 

3 Требования к зданиям гостиничных предприятий. Требования к зданию гостиниц как 

единому архитектурному ансамблю с учетом окружающей среды. Ввод здания в 

эксплуатацию. Срок службы здания. Система планово-предупредительного ремонта. 

1 

4 Проектирование общественной части гостиницы и предприятий питания. 

Композиционные планировки возможные при проектировании общественного питания. 

Состав общественной части. 

1 

5 Проектирование помещений культурно-массового и бытового назначения. 

Зависимость категории гостиницы от уровня комфорта, заложенного при 

проектировании здания гостиницы. 

1 

6 Архитектурное решение современных гостиниц. Проектирование аварийных выходов, 

лестниц. Оборудование зданий гостиниц пассажирскими, грузовыми и служебными 

лифтами. 

1 

Лабораторные  работы не предусмотрены) - 

Практические занятия : 6 

1. изучение требований к зданиям и сооружениям гостиниц, строительных норм и правил. 

2. изучение требований к территориям и расположению сооружений строительных норм и 

правил. 

3. Выполнение несложной планировки помещений с учетом функционального 

зонирования. 

4.  Выполнение несложной планировки помещений с учетом функционального 

зонирования. 

5. Решение задач по определению категорийности гостиниц. 

6. Решение задач по определению категорийности гостиниц. 

 

Контрольные работы (не предусмотрены)  

 Содержание учебного материала 6  
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Тема  1.3. 

Объемно- 

планировочные 

решения 

гостиниц и тур 

комплексов. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 1  Планировочная структура участка гостиничного предприятия. Генеральный план. 

Требования к генеральным планам. Системы застройки гостиничных предприятий. 

1   

2 

 

 

 

 

 

 

2 Объемно-планировочные. Взаиморасположение помещений на этажах; техническая 

эксплуатация гостиничных предприятий. 

1 

3 Срок службы здания. Долговечность, физический износ, фактический срок службы. 

Система планово-предупредительного ремонта. Технические осмотры. Ремонт: его 

виды. 

1 

4 

 

Конструктивные элементы зданий. Назначение конструктивных элементов. Исходные 

данные при проектировании конструкции здания, нормативные требования. Условия 

технической эксплуатации зданий и конструктивных элементов. Противопожарные 

требования к конструктивным элементам. 

1 

5 Проектирование фундаментов, стен, перекрытий. Требования к проектированию и 

эксплуатации фундаментов. 

1 

6 Проектирование полов, покрытий, перегородок, окон, дверей. Требования к 

эксплуатации стен, перекрытий, полов, перегородок, окон, дверей. Краткая 

характеристика устройства лифтов и мусоропроводов. 

1 

Лабораторные работы (не предусмотрены): - 

Практические занятия: 4 

1. Расчет площади различных помещений в зависимости от категории и назначения 

предприятия. 

2. Расчет площади различных помещений в зависимости от категории и назначения 

предприятия. 

3. Расчет числа посадочных мест предприятия питания. 

4. Проектирование фундаментов, стен, балконов, лоджий, эркеров(Контрольная работа: 

решение тестовых заданий) 

 

 
Итого за 1курс – 30 часов 

(2 семестр) 
 

 

 

2 КУРС 

Раздел 2. Требования к инженерно-техническому оборудованию и системам обеспечения  гостиниц 

и  тур. комплексов 
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Тема 2.1. 

Инженерное 

оборудование 

гостиниц. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Содержание учебного материала 8 2 

 

 

 

 

 

 

 

 

1 Системы теплоснабжения и отопления. Отопительны еприборы и система 

регулирования, возможности местного регулирования; Требования предъявляемые к 

санитарно-техническому и инженерному оборудованию в соответствии с «Правилами 

технической эксплуатации гостиниц и их оборудования 

1 

2 Виды систем отопления. Панельно-лучистое отопление, электрическое, инфракрасное, 

воздушное 

1 

3 Системы водоснабжения и канализации. аварийное отключение системы 

водоснабжения». Обеспечение горячего и холодного водоснабжения, работы канализации 

1 

4 Системы вентиляции ,Сущность естественной и механической вентиляции. Виды и 

используемое оборудование.  

1 

5 Системы дымоудаления и  кондиционирования. Виды и используемое оборудование. 

Принцип работы централизованной системы пылеудаления. 

1 

6 Энергоснабжение гостиниц: Внутренние электрические сети гостиницы и ее элементы. 

Виды электрического освещения. Правила эксплуатации электрических сетей. 

1 

7 Подъемно-транспортное оборудование. Лифтовое оборудование гостиниц.Система 

классификации лифтов и лифтового оборудования. Эксплуатация лифтов. Эскалаторы.  

1 

8 Подъемно-транспортное оборудование. Лифтовое оборудование гостиниц.Система 

классификации лифтов и лифтового оборудования. Эксплуатация лифтов. Эскалаторы 

1 

1 

8 Системы вентиляции ,Сущность естественной и механической вентиляции. Виды и 

используемое оборудование.  

1 

 

Лабораторные работы: (не предусмотрены) 
 

Практические занятия :  6 

1. Разбор и решение производственных ситуаций связанных с неисправностями 

технического оборудования. 

2. Разбор и решение производственных ситуаций связанных с неисправностями 

технического оборудования. 

3. Разбор и решение производственных ситуаций связанных с неисправностями 

технического оборудования. 

4. Разбор и решение производственных ситуаций связанных с неисправностями 

технического оборудования. 

5. Поиск решений в случае отказа той или иной системы жизнеобеспечения гостиницы. 

6. Поиск решений в случае отказа той или иной системы жизнеобеспечения гостиницы 

 

 

Контрольные работы (не предусмотрены) - 
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Тема 

2.2.Профессиона

льно-

технологическое 

оборудование 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

Содержание учебного материала 2  

1 .Уборочные машины и механизмы. Назначение, правила эксплуатации  машин. 

Типы   уборочных машин. Пылесосы для сухой и влажной уборки. Моющие пылесосы 

и пылесосы для чистки ковров. Назначение, устройство, принцип работы, правила 

эксплуатации. Подметательные машины; Назначение, устройство, принцип 

работы, правила эксплуатации. Система удаления мусора. Центральная система 

пылеудаления. 

1 2  

2 Оборудование прачечной. Типы оборудования используемых в прачечных. 

Устройство, принцип работы. Стирально-отжимные машины. Гладильные 

машины. Назначение, устройство, принцип работы, правила эксплуатации. 

1 

Лабораторные работы (не предусмотрены)  - 

Практические занятия: 6 

1. Изучение устройства, правила эксплуатации машин и механизмов. 

2. Изучение устройства, правила эксплуатации машин и механизмов. 

3. Изучение устройства, правила эксплуатации машин и механизмов. 

4. Изучение устройства, правила эксплуатации машин и механизмов. 

5. Изучение устройства, правила эксплуатации стиральных машин. 

6. Изучение устройства, правила эксплуатации стиральных машин. 

 

Контрольные работы (не предусмотрены) - 

 

Тема 2.3 

Техническое 

оснащение 

номеров и 

общественных 

помещений. 

 

 

 

 

  

Содержание учебного материала 4  

1 Гостиничные сейфы. Системы отображения информации. Акустическое 

оборудование. Гостиничное телевидение. Мини-бары в номере.  

 

1 

 

1 

2 

 

2 Системы безопасности. Система управления доступом. Система охранной 

сигнализации. Система телевизионного наблюдения. Система пожарной 

безопасности. 

3 Оборудование для кодирования. Электронный ключ, его характеристика. 1 

4 Сервисное оборудование. 1 

Лабораторные работы (не предусмотрены)  - 

Практические занятия: 4 

1. Составление планировки рабочего места персонала службы приема и размещения. 

2. Составление планировки рабочего места персонала службы приема и размещения. 

3. Составление планировки конференц зала. 

4. Составление планировки конференц зала. 
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Контрольные работы (не предусмотрены) - 

Раздел3. Принципы оформления интерьеров   

Т.3.1.Интерьер 

и его влияние 

на качество 

обслуживания 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 Содержание учебного материала 10  

1 Влияние интерьера на качество обслуживания. Понятие интерьера, принципы 

решения интерьера; закономерности, которых необходимо придерживаться при 

создании гостиничного интерьера. 

1 

2 

 

2 Экстерьер здания гостиницы. Природно-климатические требования; психо-

физиологические требования; градостроительные требования; требования к форме 

здания и его элементам; требования к освещению и к цвету; требования к главному 

входу в гостиницу. 

1 

3 Цветовое решение интерьера в жилых и общественных помещениях. Приемы 

создания цветовой гармонии при отделке помещений. Цветовой круг Гете. 

1 

4 Цветовое решение интерьера в жилых и общественных помещениях. Цветовое 

решение интерьера в жилых номерах гостиниц. 

1 

5 Параметры светового климата. Освещенность рабочих плоскостей в 

пространстве; распределение яркости в пространстве; отражающие свойства 

поверхностей; контраст яркости поверхностей. 

1 

6 Виды освещения и осветительных приборов. Типы светильников и осветительных 

приборов. 

1 

7 Использование искусственного освещения в гостиницах. Освещение в передней; 

светильники в жилой комнате; освещение ванной комнаты. 

1 

8 Мебель в жилых и общественных помещениях. Мебель для сна, стол, шкафы, 

телевизор. 

1 

9 Использование элементов природы при оформлении гостиниц. Текстильные 

материалы в интерьере гостиниц. Декоративные ткани; ковры и ковровые 

покрытия 

1 

10 Декоративное оформление помещений в гостинице. Оформление оконных и 

дверных проемов. Гардины, шторы, портьеры, обивка мебели. 

1 

Лабораторные работы (не предусмотрены) -  

 Практические занятия: 4 
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1. Составление схемы расстановки мебели учетом стиля гостиницы и функционального 

назначения. 

2. Составление схемы Составление схемы расстановки мебели учетом стиля гостиницы и 

функционального назначения. 

3.  Составление схемы оборудования с учетом энергосберегающих технологий 

 4.  Составление схемы оборудования с учетом энергосберегающих технологий 

  

 

 

 

 

Контрольные работы (не предусмотрены) - 

Раздел 4. 

Ресурсо – и 

энергосберегаю

щие технологии 

в 

профессиональн

ой деятельности 

 

 

 

 

Содержание учебного материала 4 

1 Современные интеллектуальные здания. Интегрированная система управления 

гостиничным комплексом. Основные характеристики интеллектуального здания. 

Основные положения энергосбережения. 

1 

2 

2. Энергосберегающие технологии в электрической системе здания 1 

3. Ресурсосберегающие технологии в системе водоснабжения здания 1 

4.  Энергосберегающие технологии в системах отопления, вентиляции и 

кондиционирования здания. Ресурсо- и энергосбережение в прачечной. 

1 

Лабораторные работы (не предусмотрены)  

Практические занятия:  2 

Ресурсо – и энергосберегающие технологии в профессиональной деятельности  

Самостоятельная работа обучающихся 

Работа над учебным материалом, ответы на контрольные вопросы;  изучение нормативных 

материалов;  решение ситуационных производственных (профессиональных задач); 

 подготовка сообщений. 

4 

 

Промежуточная аттестация  - Дифференцированный зачет 2 

 

Максимальная учебная нагрузка 86 

Обязательная аудиторная нагрузка 82 

Самостоятельная работа (всего) 
4 

 

 

 



14 

 

3. УСЛОВИЯ РЕАЛИЗАЦИИ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ 

3.1. Требования к минимальному материально-техническому обеспечению 

Реализация  учебной дисциплины требует  наличие учебного кабинета, 

тренинговой гостиницы. 

Оборудование учебного кабинета и рабочих мест кабинета: 

• комплект учебно-методической документации, 

• наглядные пособия, 

• электронный образовательный ресурс, 

Технические средства обучения: 

• компьютеры, принтер, сканер, модем, видео, проектор, интерактивная 

доска. 

• программное обеспечение общего и профессионального назначения. 

3.2. Информационное обеспечение обучения 

 Основные источники (печатные издания) 

Основные источники: 

1. С.В. Безрукова. «Требования к зданиям и инженерным системам 

гостиниц» М:Академия – 2017 – 203с.. 

2. Гридин, А. Д. Безопасность и охрана труда в сфере гостиничного 

обслуживания / А. Д. Гридин. - М.: Академия, 2016г. - 224 с. 

3. Безрукова, С. В. Здания и инженерные системы гостиниц / С. В. Безруков. 

– М.: Академия, 2015г. – 240 с. 

4. И.Ю. Ляпина, Т.Л. Игнатьева, С.В. Безрукова Материально-

техническая база и оформление гостиниц и туркомплексов» -М.: 2017г.-304с. 

Дополнительные источники: 

1. Федеральный закон «»Об основах туристской деятельности В РФ» от 

24 ноября 1996 года №132-ФЗ 

2. ГОСТ Р 50645-94 Туристско-экскурсионное обслуживание. 

«Классификация гостиниц» 
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Интернет-ресурсы: 

1. http://russiatorism. ru 

2. http://capru 

3. http://www.tw6 .ru 

4. http://www.hotelmaster. ru 

5. http://.hotel.ru 

6. http://www.hotelline. ru 

7. http://www.frontdesk . ru 

Электронные ресурсы 

1.Сибикин, М. Ю. Технология энергосбережения [Электронный ресурс]: 

учебник / М.Ю. Сибикин, Ю.Д. Сибикин. - 3-е изд., перераб, и доп. - М.: ФОРУМ, 

2015. - 352 с. -  URL http://http://znanium.com  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

http://russiatorism/
http://cap/
http://www.tw6/
http://www.hotelmaster/
http://.hotel.ru/
http://www.hotelmaster/
http://www.hotelmaster/
http://http/znanium.com
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4.КОНТРОЛЬ И ОЦЕНКА РЕЗУЛЬТАТОВ ОСВОЕНИЯ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ 

Результаты обучения Формы и методы контроля и оценки 

результатов обучения 

Знание: 

З – 1 Основные принципы 

проектирования входной группы 

помещений гостиницы; исходные 

требования к проектированию жилой 

части гостиниц и помещений 

обслуживающего персонала; основные 

требования при проектирований группы 

общественного питания и бытового 

обслуживания; характерные 

особенности помещений культурно-

массового назначения; пути эвакуаций 

людей; 

Фронтальный опрос 

Устный опрос 

Тестирование 

Практическая  работа 

З – 2 Исходные данные при 

проектировании конструкции здания, 

нормативные требования; условия 

технической эксплуатации зданий и 

конструктивных элементов; 

противопожарные требования 

конструктивных элементов. 

индивидуальный опрос, 

 рефераты, 

 презентации,  

сообщения, тестирование. 

З – 3 Применяемые отопительные 

приборы и систему регулирования, 

возможности местного регулирования; 

нормативные требования к уровню 

освещения, приборы для измерения 

уровня освещения, возможности 

осветительных приборов; аварийное 

отключение системы водоснабжения; 

систему противопожарной защиты; 

систему электро- и газооборудования 

кухонь (горячих цехов). 

Практическая работа,  

индивидуальный опрос,  

рефераты, презентации,  

сообщения 

З – 4 Правила эксплуатации уборочных 

машин и механизмов. 

Фронтальный опрос 

Устный опрос 

Тестирование 

Практическая  работа 
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З – 5 О методах организации 

внутреннего пространства; 

функциональных процессах, 

происходящих в конкретных 

помещениях; контрастном и 

ньюансовом оформлении интерьера 

гостиницы, соответственно с его 

художественным образом и 

конструктивным решением; средства и 

предметы декоративно – прикладного 

искусства, применяемые в дизайне 

интерьера. 

 

Фронтальный опрос 

Устный опрос 

Тестирование 

Практическая  работа 

Умение: 

У –1 Увязывать конструктивные схемы 

зданий с планировочными 

особенностями различных 

функциональных процессов 

Рассчитать пути эвакуаций людей и 

определить время эвакуаций; 

ориентироваться в проектной 

документаций на группу жилых 

помещений различной вместимости и 

комфорта. 

 

Фронтальный опрос 

Устный опрос 

Тестирование 

Практическая  работа 

У-2 Прогнозировать поведение 

конструктивных элементов здания в 

случае их обновления, ремонта или 

реконструкции здания. 

 

Фронтальный опрос 

Устный опрос 

Тестирование 

Практическая  работа 

У – 3 Находить правильное решение в 

случае отказа работы той или иной 

системы жизнеобеспечения гостиницы 

Работать с профессиональным 

технологическим оборудованием 

Обрабатывать информацию, 

формировать базу данных, создавать, 

обрабатывать; хранение и печать 

документов, необходимых для 

функционирования гостиниц 

Фронтальный опрос 

Устный опрос 

Тестирование 

Практическая  работа 
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У – 4 Выявлять художественный смысл 

в эстетическом оформлении интерьера; 

обосновать отличительные признаки 

определенного интерьера; использовать 

рационально и комфортно площадь 

различных зон интерьера помещений; 

выбирать произведения декоративно-

прикладного искусства в зависимости 

от назначения интерьера, его цветового 

строя, освещения и мебели. 

 

Фронтальный опрос 

Устный опрос 

Тестирование 

Практическая  работа 

 

 

 

 

 

 


