
Составила

Зам.директора по УР
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УД.01 Культура народов КБР обяз.уч. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 36 36

УД.02 Родной язык обяз.уч. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 36 36

ОГСЭ.02 История обяз.уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 0 0 0 28 0 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 18 46

ОГСЭ.04 Физическая культура обяз.уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 0 0 0 28 0 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 36 64

ОП.01
Микробиология, санитария и гигиена в 

пищевом производстве
обяз.уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 0 0 0 28 0 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 36 64

ОП.02 Физиология питания обяз.уч. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 54 54

ОП.10
Товароведение продовольственных 

товаров
обяз.уч. 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 0 0 0 0 56 0 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 36 92

ОП.11 Организация производства га ПОП обяз.уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 0 0 0 28 0 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 36 64

ПМ.01 МДК 

01.01

Технология приготовления 

полуфабрикатов для сложной 

кулинарной продукции

обяз.уч. 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 0 0 0 0 112 0 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 36 148

ПМ.02 МДК 

02.01

Технология приготовления сложной 

холодной кулинарной продукции
обяз.уч. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 144 144

ПМ.07 

МДК.07.01
Кулинария обяз.уч. 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 0 0 0 0 70 0 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 54 124

МДК 07.02 Оборудование ПОП обяз.уч. 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 0 0 0 0 70 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 70

МДК 07.03
Организация и технология 

обслуживания в барах
обяз.уч. 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 0 0 0 0 56 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 56

МДК 07.04
Организация и технология 

обслуживания питания в ПГХ
обяз.уч. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 108 108

МДК 07.05 Национальная кухня КБР обяз.уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 0 0 0 28 0 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 18 46

УП.01 Учебная практика обяз.уч. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 36 36 36 0 108 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 108

УП.02 Учебная практика обяз.уч. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 36 36 36 36 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 144 144

ПА Промежуточная аттестация обяз.уч. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 36 36 0 0 0 0 0 0 0 0 0 72

36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 0 612 0 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 0 0 0 0 0 0 0 0 0 864 1476Всего час. в неделю учебных занятий

Январь Февраль Март Апрель
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_______________ П.Г.Семенов

Календарный график учебного процесса

2 курс специальности  19.02.10 Технология продукции общественного питания "Утверждаю"

 2  0  2  1   -   2  0  2  2  уч.год И.о.директора ГБПОУ "КБТТК"
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УД.01 Культура народов КБР 0 0 з

УД.02 Родной язык 0 0 з

ОГСЭ.02 История 0 0 з

ОГСЭ.04 Физическая культура 0 0 з

ОП.01
Микробиология, санитария и гигиена в 

пищевом производстве
Рк 0 0 Дз

ОП.02 Физиология питания 0 0 Рк Дз

ОП.10
Товароведение продовольственных 

товаров
Рк 0 0 Э

ОП.11 Организация производства га ПОП 0 0

ПМ.01 МДК 

01.01

Технология приготовления 

полуфабрикатов для сложной 

кулинарной продукции

0 0 Дк Э

ПМ.02 МДК 

02.01

Технология приготовления сложной 

холодной кулинарной продукции
0 0 Дк Э

ПМ.07 

МДК.07.01
Кулинария Рк 0 0 Э

МДК 07.02 Оборудование ПОП Дз 0 0 Дк

МДК 07.03
Организация и технология 

обслуживания в барах
Дз 0 0 Дк

МДК 07.04
Организация и технология 

обслуживания питания в ПГХ
0 0 Дз

МДК 07.05 Национальная кухня КБР 0 0 з

УП.01 Учебная практика Дз 0 0

УП.02 Учебная практика 0 0 Дз

ПА Промежуточная аттестация 0 0

КР - контрольная работа ( текущие и итоговые) Э - экзамен Экзаменов - 4

Форма промежуточной аттестации без учета времени: Форма промежуточной аттестации с учетом времени:

кДЗ - комплексный диф.зачет

З - зачет Эк - экзамен квалификационный

ДЗ - дифференцированный зачет кЭ - комплексный экзамен

кЗ - комплексный зачет

Февраль Март Апрель Май

Зачетов - 5

Диф.зачетов - 7

Календарный график аттестации 2-ой курс
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Номера календарных недель

Порядковые номера  недель учебного года

Январь
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