
 

                                                                      

 

 

«Выбери себе работу по душе, и тебе не придётся работать 

ни одного дня в своей жизни.» 

                                                                                                                      Конфуций 

Социальную значимость профессии повара в обществе трудно переоценить. Люди в среднем 

едят три раза в день — это обеспечивает стабильный 

спрос на услуги этих профессионалов. 

Профессия повара подходит как мужчинам, так и 

женщинам. Карьерная лестница для специальности 

повара или кондитера имеет высшей своей ступенью шеф-

повара, а еще лучше шеф-повара своего ресторана или даже 

сети ресторанов. 

В ежемесячных рейтингах портала Superjob 

вакансии шеф-поваров лидируют в пятерке самых высоких 

зарплат в каждом регионе России. Рестораны не 

перестанут искать гениальных поваров с опытом и 

богатой фантазией.  Всем студентам желаем вам достичь вершин кулинарного Олимпа! 

 

 

 

 

 

 

«Даже шедевры кулинарии 

не могут быть сохранены ни в каких музеях. 

Они съедаются тем быстрее, чем они прекрасней». 

В. Похлебкин, всемирно известный кулинар. 

Вести с практики 
- Проходя активную практику в ООО «Центр образования 

Успех Плюс» мы узнали:  

• как рассчитывать количество продуктов на 

большое количество людей, 

• составлять технологические карты и схемы, 

приготавливать сложные горячие блюда. 

За время прохождения практики мы успели привыкнуть к 

детям и шеф-поворам. Нам было очень интересно. 

Бичоева Данита.  

Студентка 3 курса 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

С 1998 года в России в последний воскресный день ноября празднуется День Матери. В этот день 

студенты колледжа выпускной группы ПК4/1 вместе с мастером производственного обучения 

Сабановой Ф.А. решили испечь печенья для всех мам и угостить ими детей и мам- беженцев из 

Украины, которые сейчас находятся в реабилитационном центре «Радуга». 

Волонтеры колледжа - Ларченко Ангелина, Эльдаров Астемир, Безрокова Карина вместе с 

координатором Молодежки ОНФ в КБР Ярославом Галинским упаковали печенья и отвезли 

детям.  

 

Гастрономический праздник понравился 

всем, особенно родителям, ведь их дети 

своими руками приготовили пекан с 

кленовым сиропом и угостили своих мам и 

бабушек. 

2 декабря ко Дню инвалидов в колледже был 

проведен мастер класс с обучающимися 

группы П-1. Обстановка в лаборатории 

вкуса была по домашнему добрая , 

благодаря Стегайловой Людмиле 

Васильевне.Дети получили подарки от 

студентов группы ПК-4/2-турецкий кекс, 

который они испекли под руководством 

Пшибиевой Светланы Назировны.  

Озроков Атмир преподнес именные подарки 

всем детям и многие студенты угостили 

этих детей сладостями. 

Мастер- класс проведен преподавателями 

Жанакуевой Альбиной Арсеньевной и 

Кумышевой Кариной Альбертовной. 

Человек не застрахован от пришедшей вдруг беды, 

От здоровья, что подводит, от печалей и нужды. 

В жизни всякое бывает — то здоров, то инвалид. 

Главное — не поддаваться той болячке, что 

болит! 

Над выпуском работали: Хацимова А.М., Нахушев Дамир, Бичоева Данита. 


