
 

 

 

 

 

 

 

ОТЧЕТ О ПРОВЕДЕНИИ 

ДЕМОНСТРАЦИОННОГО ЭКЗАМЕНА 

ПО СТАНДАРТАМ ВОРЛДСКИЛЛС РОССИЯ 

Компетенция: 43 ПОВАРСКОЕ ДЕЛО 

Комплект оценочной документации: № 1.3 

Дата проведения: 18.06.2019 - 19.06.2019 г. 

Центр проведения демонстрационного экзамена, адрес: ГБПОУ «Кабардино-

Балкарский торгово-технологический колледж», 360019, Кабардино-Балкарская 

Республика,                        ул. Т.Идарова, д.139а 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 г. Нальчик, 2019г. 



ОБЩАЯ ИНФОРМАЦИЯ 

Главный эксперт, номер сертификата, дата выдачи: Дамбегова С.Р.,  № 0000001344,          

  2 февраля 2019г. 

Члены экспертной группы, распределение: 

№ ФИО Должность, место работы 

Номер сертификата/ 

свидетельства, дата 

выдачи 

1 
Гедгафова Марина 

Мухамедовна 

Государственное бюджетное 

профессиональное образовательное 

учреждение "Эльбрусский 

региональный колледж" 

№ 0000035044 от 

10.04.2019 г. 

2 
Мурачаева Лейля 

Абдурахмановна 

Государственное бюджетное 

профессиональное образовательное 

учреждение "Эльбрусский 

региональный колледж" 

№ 0000035086 от 

10.04.2019 г. 

3 
Отарова Сакинат 

Магометовна 

Государственное бюджетное 

профессиональное образовательное 

учреждение "Эльбрусский 

региональный колледж" 

№ 0000035096 от 

10.04.2019 г. 

4 
Дабагова Мадина 

Мустафаевна 

Чегемский филиал ГБПОУ 

"Кабардино-Балкарский колледж 

"Строитель" 

№ 0000038838 от 

14.06.2019 г. 

5 
Сижажева Фатима 

Зарифовна 

Чегемский филиал ГБПОУ 

"Кабардино-Балкарский колледж 

"Строитель" 

№ 0000016900 от 

51.03.2018 г. 

6 
Хашева Марьяна 

Аслановна 

Чегемский филиал ГБПОУ 

"Кабардино-Балкарский колледж 

"Строитель" 

№ 0000026612 от 

08.11.2018 г. 

7 
Кармова Зухра 
Мухамедовна 

ГБПОУ "Кабардино-Балкарский 

сельскохозяйственный колледж" 

№ 0000026695 от 

12.11.2018 г. 

8 
Куфанова Зарина 

Гиссаевна 

ГБПОУ "Кабардино-Балкарский 

сельскохозяйственный колледж" 

№ 0000026936 от 

16.11.2018 г. 

9 
Бжахова Фатима 

Заурбековна 

ГБПОУ "Кабардино-Балкарский 

сельскохозяйственный колледж" 

№ 0000027227 от 

26.11.2018 г. 

 

В экзамене принимали участие 8 студентов колледжа (группа ПК-2/4), 

одновременно на площадке работало 11 человек (1 главный эксперт, 1 

технический эксперт, 9 линейных экспертов). Учащиеся выполняли за один 

день 3 модуля А, Е, В. На выполнение модулей А, Е, В, дается – 4,5 часа без 

учета уборки рабочего места (0,5 часа) и 2 часа для написания меню. Общая 

продолжительность выполнения конкурсного задания составляла 7 часов. 

 

 



 

Содержание заданий: 

Модуль 1. Часть А. Приготовление 2-х видов Finger food  

Модуль 1. Приготовление 2-х видов Finger food по 10 штук каждого вида, размер каждого 

«на два укуса» 

         1-ый вид(ово-лакто) 

         2-ой вид с использованием слоёного теста бездрожжевого: 

По заданию Finger food должны были содержать следующие ингредиенты: 

•        печень говяжью;  

•        ингредиенты из «Чёрного ящика» - сливки 33% и сливки 22%; 

Время выполнения - 3 часа 30 мин. 

 

Модуль 2.Часть Е  Приготовление горячего блюда из рыбы( судак) 

Модуль 2. Приготовление 3 порций горячего блюда из рыбы судака. 

По заданию горячее блюдо должно  содержать  

 •        1 соус на выбор участника;  

•        минимум 2 гарнира: 

-        один гарнир-пюре; 

-       второй гарнир из овощей- нарезка Жюльен; 

Модуль 2. Приготовление 3-х порций горячего блюда из судака, а также приготовление 2-

х видов гарнира из овощей – один гарнир -пюре и продемонстрировать нарезку из овощей 

Жюльен при приготовлении 2-го гарнира, подать минимум 1 соус (на выбор студента). 

Время выполнения – 4 часа. 

 

Модуль 3 Часть В  Приготовление открытого яблочного пирога: 

Модуль 3. Приготовление 3-х порций десерта- открытого яблочного пирога на основе 

песочного теста либо его производных. 

В состав десерта должен был входить минимум 1соус (на выбор студента). Для 

начинки необходимо использовать яблоки. Оформление на выбор участника. 

Время выполнения 4 часа 30 мин. 

 

 

 



ОБРАЗЕЦ ОЦЕНОЧНОЙ ВЕДОМОСТИ ПО ВЫПОЛНЕНИЮ 

ЗАДАНИЯ ОБУЧАЮЩИМСЯ 
 

 

(на официальном бланке организации) 

 

ВЕДОМОСТЬ 

демонстрационного экзамена с применением элементов методики 

Ворлдскллс Россия по компетенции   «ПОВАРСКОЕ ДЕЛО» 
 

Дата «  18-19  »   июня    201 9 г. 

№ ФИО участника  

демонстрационного экзамена 

Результаты демонстрационного экзамена 

Баллы Отметка 

1. Ашхотов Беслан Аскербиевич 11,61 3 

2. Жаникаева Танзиля Хасановна 15,97 4 

3. Зугумов Иса Зугумович 18,61 4 

4. Кармокова Алёна Хасанбиевна 13,66 3 

5. Килов Ислам Русланович 17,66 4 

6. Небежева Марина Мартиновна 15,85 4 

7. Османов Азамат Хамзатович 17,78 4 

8. Увижева Агнесса Аслановна 16,63 4 

 

Председатель государственной экзаменационной комиссии: ______________ 

__________________________________________________________________ 

Члены комиссии:___________________________________________________ 

__________________________________________________________________ 

__________________________________________________________________ 

__________________________________________________________________ 

__________________________________________________________________ 

__________________________________________________________________ 

__________________________________________________________________ 

__________________________________________________________________ 

__________________________________________________________________ 
 



РАБОТЫ УЧАСТНИКОВ  

№ ФИО Свидетельства 

1 
Ашхотов Беслан 

Аскербиевич 

 

2 
Жаникаева Танзиля 

Хасановна 

 

3 Зугумов Иса Зугумович 

 



4 
Кармокова Алёна 

Хасанбиевна 

 

5 
Килов Ислам 

Русланович 

 

6 
Небежева Марина 

Мартиновна 

 

7 
Османов Азамат 

Хамзатович 

 



8 
Увижева Агнесса 

Аслновна 

 



ИТОГОВЫЕ ПРОТОКОЛЫ CIS 

 

 

 

 
 

 

 

 
 



ПРОТОКОЛ ИТОГОВОГО ЗАСЕДАНИЯ ГЭК 

 

 

 
 



 



 

 



 



СТРУКТУРА ФАКТИЧЕСКИХ РАСХОДОВ ПО ПРОВЕДЕНИЮ ДЭ, 

ПОНЕСЁННЫХ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЙ ОРГАНИЗАЦИЕЙ, КОТОРАЯ 

ПОЛУЧИЛА СТАТУС ЦПДЭ 

 



СЕРТИФИКАТЫ ЭКСПЕРТОВ 

№ ФИО Свидетельства 

1 
Дамбегова Светлана 

Рамазановна 

(гл.эксперт) 

 

2 
Гедгафова Марина 

Мухамедовна 

(линейный эксперт) 

 

3 
Мурачаева Лейля 

Абдурахмановна 

(линейный эксперт) 

 



4 
Отарова Сакинат 

Магометовна 

(линейный эксперт) 

 

5 
Дабагова Мадина 

Мустафаевна 

(линейный эксперт) 

 

6 
Сижажева Фатима Зарифовна 

(линейный эксперт) 

 



7 
Хашева Марьяна Аслановна 

(линейный эксперт) 

 

8 
Кармова Зухра Мухамедовна 

(линейный эксперт) 

 

9 
Куфанова Зарина Гиссаевна 

(линейный эксперт) 

 



10 
Бжахова Фатима 

Заурбековна 

(линейный эксперт) 

 

11 

Харебашвили Гурам 

Джумбериевич 

(технич.эксперт) 

(линейный эксперт) 

 



SKILLS PASSPORT УЧАСТНИКОВ  

№ ФИО Свидетельства 

1 
Ашхотов Беслан 

Аскербиевич 

 

2 
Жаникаева Танзиля 

Хасановна 

 

3 Зугумов Иса Зугумович 

 



4 
Кармокова Алёна 

Хасанбиевна 

 

5 
Килов Ислам 

Русланович 

 

6 
Небежева Марина 

Мартиновна 

 



7 
Османов Азамат 

Хамзатович 

 

8 
Увижева Агнесса 

Аслановна 

 



ПРИЛОЖЕНИЯ (фото и видеоматериалы) 

 

Аттестат о присвоении статуса центра проведения ДЭ: 

 

 

 

ОНЛАЙН трансляция ДЭ (https://youtu.be/Iw3SC7l4fMY) 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Площадка для проведения ДЭ 

Комплектация  
рабочих мест и склада Общий стол (для оборудования) 

Оснащение рабочего места 
инвентарём  

и необходимыми 

 вспомогательными средствами 

Рабочее место 
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РАБОЧИЕ МОМЕНТЫ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



АНАЛИЗ И ПРЕДЛОЖЕНИЯ ПО ИТОГАМ ПРОВЕДЕНИЯ 

ДЕМОНСТРАЦИОННОГО ЭКЗАМЕНА 

(уровень профессиональных знаний, 

умений, навыков выпускников, анализ результатов выпускников по 

отдельным модулям, основные выводы по показателям результатов, 

рекомендации). 

Для проведения ДЭ образовательная организация приняла КОД № 1.3 

сложность которого составляет 30% КЗ НЧ 2019 года. Практическое задание 

оценивается по 35 бальной шкале. Участники ДЭ ознакомились с заданием в 

первый день. ДЭ, проводился 2 рабочих дня. (3 человека - 1 день 1 смена - 

18.06.2019г., 3 человека 1 день 2 смена - 18.06.2019г., 2 человека – 2 день 1 

смена - 19.06.2019г.) 2 подгруппы по 3 человека и 1 подгруппа по 2 человека). 

Сдали ДЭ 8 обучающихся. 

Хочется отметить высокий уровень практической подготовки 

обучающихся. 6 обучающихся справились с заданием в полном объеме. 6 

участников ДЭ получили балл средний балл (средний балл 15,97).  

Все конкурсные блюда были оформлены на круглой белой плоской 

тарелке диаметром 32 см. В ходе приготовления блюд, учащиеся могли 

использовать дополнительное оборудование и инвентарь. 

При выполнении заданий демонстрационного экзамена учащиеся 

показали хорошие профессиональные компетенции, высокую мотивацию, 

желание развиваться, изучать международные требования в кулинарии, 

используя эти знания в дальнейшей профессиональной деятельности. 

 

 

 

Председатель ГЭК ГБПОУ «КБТТК»     Согаев Д.Р. 

http://www.pandia.ru/text/category/professionalmznaya_deyatelmznostmz/

