








Великая суббота сменяется Светлым Христовым Воскресением. В пасхальную

ночь в церкви служится пасхальная заутреня. Ровно в полночь
провозглашается: «Христос воскрес!» и все откликаются: «Воистину воскрес!»





Главные 

блюда 

Пасхального 

стола

Кулич – это

традиционное блюдо

пасхального стола,

является одним из

древнейших символов

Воскресения Христа.

Делается из сдобного

теста с изюмом, сверху

украшается сахарной

пудрой или глазурью.

Может пролежать

неделю и не

зачерстветь.



Пасха – особое блюдо из

творога. Оригинальная

форма пасхи символизирует

Гроб Господний. Для

приготовления используетс

я специальная деревянная

форма – пасочница. Пасхи

делают двух видов: сырые и

варёные. Так как творог

нельзя долго хранить,

сырые пасхи обычно

делают небольшого размера





Как празднуют Пасху в разных странах мира
Англия
Пасха – главный религиозный

праздник в Великобритании. Школы

закрываются на две недели на

пасхальные каникулы, а семьи с

удовольствием проводят время дома

или гуляя по городу. В Англии, как и в

России, существует традиция

угощаться яйцами. Правда, обычные

вареные они заменяют шоколадными

с начинкой из карамели.

Впрочем, и другие лакомства

имеют большую популярность – в

этот день люди дарят друг другу

конфеты и печенье.

Есть и еще одна традиция,

которая непременно порадует всех

модниц – в Пасху на улицу принято

выходить только в новой одежде. Ведь

Пасха в Англии, как и везде, это

символ весны, первого теплого

солнца, пробуждения природы и

начала нового этапа.

Германия
Традиции празднования

Пасхи в Германии уходят в

глубокую древность.. Например,

тут появился один из самых

популярных символов праздника

– пасхальный кролик.

Проснувшись утром

пасхального воскресенья, дети

непременно должны услышать

слова:

Пасхальный кролик

спрятал от вас корзины, вы

должны их найти.

Дети будут бегать и искать по

всему дому корзину с яйцами и

сладостями, которые «спрятал

кролик» (разумеется, в роли

кролика выступают мама и папа).



Вот, например, в Америке Пасха не обходится без

пасхального кролика и красивых корзинок с яйцами. А в

некоторых областях Латинской Америки и Греции

празднующие сжигают чучело Иуды, который предал

Иисуса.

А на Бермудских островах христиане запускают в

небо воздушных змеев, что символизирует

Вознесение Христа на небо
Прекрасная Япония достаточно тепло

приняла православную веру. Многие здесь молятся в

православных храмах и отмечают день Вознесения

Иисуса Христа. В храмах проводят служения и

литургии, где, к слову, записывают каждого, кто пришёл

на службу.

После молитвы за мир во всём мире и

прощение всех грехов священнослужители выдают всем

прихожанам сдобные сладкие булочки и крашенные

яйца. Далее японцы расходятся по своим домам и

устраивают скромное застолье.



Пасхальные яйца
В русской традиции существовало несколько видов окрашенных яиц. Пасхальные яйца, окрашенные в один

цвет, без рисунка, назывались крашенками (или галунками). Обычно для приготовления крашенок использовали

природные красители, в первую очередь луковую шелуху, которая позволяла получить насыщенный темно-красный

цвет, символизирующий страдания Христа и возрождение новой жизни.

Окрашивание пасхальных яиц растительными отварами

Для получения других цветов можно использовать крепкие растительные отвары. Чтобы яйца при варке не

потрескались, в воду добавляют соль, примерно 1 стл. на 2 л. Яйца перед окраской желательно обезжирить, протерев

скорлупу уксусом.

желтая краска: слабый отвар луковой шелухи; ромашка; семена тмина; шафран; куркума; кора молодой дикой яблони;

побеги тополя; слабый отвар березовых листьев; корень крапивы; цветки дикой бузины, молочая, горицвета, купавок,

зверобоя;

синяя, голубая или фиолетовая: шелуха черных зерен подсолнуха; сережки тополя; цветки мальвы, подснежников;

ягоды черники и бузины; виноградный сок;

зеленая: сочетание желтой и синей красок; мох; кора крушины, ясеня; листья ландыша, примулы, крапивы, шпината,

петрушки, плюща; зелень ржи и пшеницы;

красная: щепки сандала; ягод черемухи; цветки и семена зверобоя; марена, сок свеклы; цветки красной мальвы;

крепкий отвар краснокочанной капусты или шелухи красного лука;

бледно-розовая: цветки иван-чая узколистного; ягоды брусники;

коричневая: кора яблони, дуба, крушины; еловые шишки; луковая шелуха; листья грецкого ореха, березы, конского

каштана; черный чай.

https://www.pravmir.ru/pasxalnye-podelki1/




Крапанки — от украинского

слова «крапать», то есть

покрывать каплями.

Сначала яйцо красят одним

цветом, затем, когда оно

высохнет и остынет, на него

наносят капли горячего воска.

Как только воск остынет, яйцо

кладут в раствор другого цвета.

После высыхания краски яйцо

опускают в горячую воду. Воск

тает, и выходит очень забавное

яйцо. Воск можно и аккуратно

соскоблить.



Для драпанки лучше брать

яйца коричневого оттенка.

Скорлупа таких яиц прочнее,

чем белых.

Сначала яйца варят, затем

красят в какой-нибудь цвет

потемнее, потом сушат. Узор

наносят на скорлупу острым

предметом - ножом, шилом,

ножницами, толстой иглой.

Но прежде, чем выцарапать

узор, его необходимо нанести

на яйцо крандашом. Во

время работы яйцо держат в

левой руке, а острый предмет

— в правой.

Ажурный рисунок на

драпанке хорошо смотрится

на коричневой или другой

темной краске.



Писанки — это искусно расписанные

пасхальные яйца. Украинские писанки - настоящие

произведения народного творчества.

Для рисунка писанки используют элементы

растительного и животного мира, геометрические

фигуры. В каждой области Писанку не рисовали, не

расписывали, а писали на сыром курином яйце.

Всякая линия на писанке – дуга. Дуги образуют круги

и овалы и, перекрещиваясь, делят поверхность яйца

на поля, имя которым - крестильная сорочка писанки.

Сперва яйцо окуналось в желтую краску -

«яблоньку», и держалось в ней в течение трех

«отченашей». Каждый цвет узора защищался воском.

К концу работы яйца превращались в черные

мрачные колобки. Их опускали в горячую воду или

подносили к огню. Воск плавился, и рождалась

писанка, как рождается солнышко из черноты ночи.

Чтобы писанка сияла, ее смазывали жиром.В

настоящее время искусство расписывать писанки

возрождается. Восстанавливается забытая техника,

появляются новые мастера. В городе Коломия Ивано-

Франковской области создан музей писанки.



Помимо расписных натуральных яиц, к Пасхе ещё

готовились и специальные подарочные. Их делали из

стекла , хрусталя, фарфора с росписью



Узор на таких яйцах, действительно, завораживает. А получается он 
с помощью обычного лака. Вам только остается выбрать цвет. Для 
того, чтобы покрасить скорлупу, необходимо в контейнер с водой 
капнуть немного лака и окунуть в образовавшуюся консистенцию 
яйцо. С помощью зубочистки сделать нужные разводы. 



2. Используйте маркер
Если любите рисовать и не хотите заморачиваться, то
белое яйцо может стать идеальным холстом. Купите
перманентный маркер и включите фантазию! Помните,
раскрашенное яйцо должно немного подсохнуть, чтобы
не смазался рисунок.

https://cdn.fishki.net/upload/post/2018/04/04/2559159/828694a5f68b62298100230028585eb3.jpg
https://cdn.fishki.net/upload/post/2018/04/04/2559159/828694a5f68b62298100230028585eb3.jpg


3. Яйца-градиент

Чтобы получить
градацию оттенков, не
нужно полностью
окунать яйцо в
краситель. Для
достижения эффекта
необходимо каждый
раз разбавлять
раствор водой.
Достаточно простой и
красивый метод!



4. Если красить не хотите, то можно обойтись 
аппликациями

Для этого понадобится
немного клея и
аксессуаров.



5. С помощью круп и макаронных изделий



6. Глиттер - очень популярные блестки в 
дизайне



Подготовка яиц!!!!!




